
Retrouvez les conseils de 

votre poissonnier

Pour déguster et conserver 

vos huîtres

• stocker la bourriche dans un endroit frais ayant  une 

température comprise entre 5 et 12°c

• à défaut,  à plat, coquille creuse vers le bas, dans le bac à 

légumes de votre réfrigérateur.

• les consommer dans les 8 jours maxi qui  suivent la date 

d’emballage.

• les ouvrir au maximum 1 heure avant de les déguster.

• ne pas consommer les huîtres ouvertes et/ou sans eau dans la 

coquille.


